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CHYBi VAM SUROVINY? e
Nasi Goreng

Planujete si tento recept uvafit znovu, ale zjistili jste, ze vam nékteré asijské

ingredience chybi? Zadny problém! V&echny suroviny pouzité v tomto receptu Indonéska smazena rYie
najdete v nasem e-shopu www.sambalshop.cz

Wy SUROVINY NA SUSHI
W BYLINKY & KORENI
W OMACKY & PASTY
v RYZE & NUDLE

Y OLEJE & OCTY

HLEDATE NOVOU INSPIRACI?

Po Uspésném zvladnuti tohoto receptu vas urcité
potési, ze na nasich strankach www.sambalshop.cz
najdete spoustu daldich skvélych asijskych receptu.
VSechny jsou srozumitelné popsané a snadno
zvladnutelné i pro zacatecniky. Objevujte s nami
kouzlo asijské kuchyné a vyzkousejte dalsi recepty.

VYFOT A POSLI

ZasSlete nam fotografii nebo video
vaseho jidla a ziskejte odmeénu.

sambalshop.cz/vyfotaposli
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SUROVINY POSTUP
G 240g Jasminové ryze (60g na 1 porci) D 2 cherry rajcata (na &tvrtiny) Pfiprava smazené ryze

1. Ryzi proplachnéte, Na 1 porci ryze pridejte 1,2 porce vody.
D Pasta na §maienou ryzi Nasi Goreng D sekany Cerstvy koriandr 2. RyZivafte v hrnci pfiklopenou po dobu 15 minut.

(Indonésie) 50g (] cervené chili 3. Poté promichejte a nechte jesté 10 minut odpoéinout.
G 4 |zice restované cibulky o 4. Ve woku rozpalte olej a 2 minuty v ném smaZte krevety.
D 2 jarni cibulky 5. Krevety posuite na kraj panve a na prazdné ¢asti osmazte michana vejce.

D 11zice pasty Sambal Nasi Goreng D 3 Izice ryzového oleje 6. Pridejte vafenou ryzi, kofenici pastu na smazenou ryzi.
D 8 kusU krevetovych chipst 7. Pridejte 11zici Sambal Nasi Goreng a vSe dobre promichejte.

8. Smazte cca 3 minuty a poté pridejte rajcata a jarni cibulku.
G 2509 loupanych krevet 9. Jesté 1 minutu smazte a servirujte s koriandrem, chilli a sdzenym vejcem.

D 6 vajec (2 rozmichané a 4 sazena vejce 10. Ryzi nakonec posypte restovanou cibulkou.
na ozdobeni) Pfiprava krevetovych chipsd Krupuk
1. Na rozpaleném oleji osmazte asi 10 kusU krevetovych chipst a osudte prebyteény olej.

2. Krevetové chipsy Krupuk jsou skveélym a typickym doplfikem pro indonéskou
smazenou ryzi Nasi Goreng

Tipy

1. Indonéskou smazZenou ryzi mUzZete pripravit nejen z Jasminové ryze, ale také
napfiklad z ryze Basmati, ktera zajisti, Ze bude ryze o néco vice sypka.

2. Nejlepsich vysledkl dosdhnete, kdyZ pouZzijete ryzi, kterd byla v lednici nejméné 12
hodin a maximalné 3 dny. Pokud pouzivate Cerstvé uvafenou ryzi, rozprostfete ji na
tac a pred pouzitim ji nechte 5 minut vychladnout.
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